
BANQUETES



RAÍCES...

Somos un restaurante de comida tradicional y 
vanguardista que nació en Coreses en 1993.

Desde nuestra cocina, diseñamos eventos 
directamente para ti y los tuyos con un máximo de 

celebraciones por día para que os sintáis a gusto.

Todos nuestros proveedores son cercanos porque 
apostamos por un modelo de negocio local.

Nuestro trabajo es nuestra forma de vida y por ello, 
ofrecemos celebraciones personalizadas, originales 

y de calidad en las que volcamos nuestro espíritu 
alegre, positivo y siempre, siempre con productos 

de primera calidad.



y CINEMA 1956

Cada celebración es un cúmulo de emociones 
y sentimientos que vosotros nos trasmitís con 
el objetivo de brindar con los vuestros en un 
día para el recuerdo.

Todos los profesionales que componemos el 
equipo humano de RAÍCES y CINEMA 1956 
queremos agradeceros que nos hayáis elegido 
para compartir con vosotros un día tan 
importante.



Menús de comunión

Entrante
Abanico de ibéricos.

Primer plato
Langostinos encebollados.

Sorbete al gusto.

Segundo plato
Paletilla lechal al horno de leña
con patata panadera.

Postre
Tarta de hojaldre, crema, nata con helado.

Vino joven de Toro, aguas minerales.

Café, cava y licores.

PVP
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Entrante
Dúo de vieiras.

Primer plato
Merluza al hojaldre.

Sorbete al gusto.

Segundo plato
Cordero lechal al horno de leña 
con patata panadera.

Postre
Tarta de hojaldre, crema, nata con helado.

Vino joven de Toro, aguas minerales.

Café, cava y licores.

PVP
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Entrante
Milhojas de manzana.
Brocheta de langostinos.
Croquetas caseras de nuestro chef.
Jamón serrano al corte.

Primer plato
Ensalada de piña y gambas.

Sorbete al gusto.

Segundo plato
Chuleta de ternera a la brasa 
con guarnición.

Postre
Tarta de hojaldre, crema, nata con helado.

Vino joven de Toro, aguas minerales.

Café, cava y licores.

PVP

03



Calamar a la andaluza.

Jamón de cebo al corte.

Croquetitas de jamón 
de nuestro chef.

Sorbete natural.

Fingers de pollo.

Tarta de comunión.

Menú infantil 



Tablas de embutido y jamón serrano.

Empanada de atún.

Mini hamburguesa con cebolla caramelizada.

Pincho moruno.

Montaditos de secreto a la plancha.

Choricitos asados.

“Torpedos” (langostino).

Croquetas de nuestro chef.

Vinos tinto y rosado D.O. Toro, cerveza 		
y refrescos.

                                                      PVP 	

Presupuesto para cóctel en
“Cinema 1956”

El evento tendrá una duración de tres horas.



Notas

restauranteraices@gmail.comCoreses. ZAMORA 630 026 969


